
Herzlich willkommen!

´

Genießt Euren Aufenthalt 
und lasst Euch kulinarisch verwöhnen!



Unsere Frühstücke 

Süßes Fichtchen

Bunter Mischwald 

2,3,8

Vitaler Waldläufer 

Robuste Kiefer 
4,8

„Ein Baum für zwei“ 

2,3,5,8



Einzelne Frühstücks-Komponenten

Beeren-Chia-Bowl (vegan)         

Blaubeer-Pancakes

Müsli à la Maria  

2,8

2,8

2,3,8

2,3,8

2,3,8

3,5                     

2

Geröstetes Bauernbrot Bayrisch“     
2,3,8

Geröstetes Bauernbrot „Vegan“
2

Geröstetes Sauerteigbrot „Veggie“     

3,5

Eier Benedict „Trüffel“               

Omelette „Bayrisch“
2,3,8

Omelette „Veggie“

Flat Croissant „Bayrisch“



1,8
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Warme Getränke



Mittagskarte

Herzhaftes 
Knödel-Carpaccio 

2,3,5,8

Currywurst 

2,4,8,9,11

Gelbes Thai-Curry

- Vegetarisch
Hähnchenbruststreifen

Scampi 



Mittagskarte

Tages Suppe 

Großer bunter Salatteller 
3,5

- Ziegenkäse 

- Hähnchenbruststreifen 
- Garnelen 
- Karotten-Paprika-Falafel 

wos kloans
3,5

„Da Wirtshausfranz“ 

1,2,8,9

Italienischer Burger 

1,3



Kalte Getränke
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1,8,11 

1,8,11
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1,12
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Weine

•
•



Unser Signature-Cocktail

Cocktails & Spirituosen



Unsere regionalen Lieferanten

Bacher‘s Eierhof

Obermooser 
Bio-Hofkäserei

Leitzachtaler Mühle

Lechnerhof

Bäckerei 
Fritz Zanger

Miesbacher 
Weidefleisch

Florian‘s Backstube

Biokalb Oberland

Hier eine Liste von regionalen Partnern, von denen wir unsere Rohstoffe beziehen: 
 Leitzachtaler Mühle: Mehl
 Biokalb Oberland: Rind- und Kalbfleisch
 Miesbacher Weidefleisch: Rind- und Schweinefleisch 
 Alpenland Fleisch: Rind-, Schweine- und Kalbfleisch 
 Eierhof Bacher: Eier und hausgemachte Eiernudeln 
 Bäckerei Zanger und Florian’s Backstube
 Obermooser Bio-Käserei
 Biohof Lechner in Bayrischzell: Käse und Paneer

Mary‘s EssZimmer verwöhnt Sie mit hervorragendem und qualitativ hochwertigem Essen.
Unsere Herzensangelegenheit ist es, bodenständige Speisen aufzuwerten, indem wir regionale 

Zutaten verwenden, zum Teil aus der familiären Landwirtschaft. 
Wir legen größten Wert auf ökologisches Arbeiten ohne lange Lieferketten. Sofern möglich

beziehen wir Fleisch aus der Region von zertifizierten Bio-Bauern, die es sich zur Aufgabe gemacht 
haben, Tieren keine unnötig langen Transportwege zuzumuten und bei denen auch ursprüngliche
Haltung betrieben wird, wie zum Beispiel, dass Jungtiere bei den Muttertieren bleiben dürfen und 

nicht direkt nach der Geburt getrennt werden. 
Außerdem werden unsere Speisen ohne Zusatz von Aufschlaghilfen, Konservierungsstoffen oder 

sonstigen Zusätzen zubereitet. 

Und jetzt: guten Appetit!

Mary‘s EssZimmer






